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Resumo:

O Brasil é considerado o maior produtor mundial de etanol proporcionando
assim um aumento na quantidade de residuos gerados durante sua
produgéo, apresentando significativa quantidade a levedura. O presente
estudo teve como objetivo identificar as caracteristicas quimicas e
microbiologicas da biomassa de levedura produzidas em uma Usina de
Etanol. A amostra foi coletada em uma Usina da Regido noroeste do Parana
sendo parte da amostra centrifugada e outra lavada. As analises realizadas
foram de umidade, cinzas, proteina e microbiolégica. O resultado do teste de
proteinas foi 12,08% e 12,72%, de cinzas 2,30% e 1,72% e de umidade
63,99% e 69,80%, sendo a biomassa lavada e nao lavada respectivamente.
Para a andlise microbiologica lavou-se a amostra 7 vezes com 4gua salina e
apresentou 4,18x10° UFC/g. Destaca-se a quantidade de proteina presente
na levedura, e o fato de que esta pode ser utilizada na alimentagdo humana.

Introducao

O Brasil é considerado o maior produtor mundial de etanol. Para a
safra de 2013/2014 foi estimada a utilizacdo de 652,02 milhdes de toneladas
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de cana-de-acucar, sendo uma producéo de 23,64 bilhdes de litros de etanol
(CONAB, 2013).

Devido a rapida velocidade de crescimento da levedura que é
aplicada na fermentacédo do caldo extraido da cana-de-acucar para formacao
do etanol, ocorre sempre excesso de producédo, tornando-se um residuo.

As leveduras provenientes da induastria alcooleira sao utilizadas
como enriquecimento protéico para racdes de diferentes espécies animais e
também vem sendo incluidas na alimentacdo humana (YAMADA et al.,
2010).

Entre os nutrientes presentes na levedura desidratada destacam-se
os altos teores de proteina e seu balanco de aminoacidos, as vitaminas do
complexo B, enzimas, acidos graxos volateis, minerais (principalmente
fosforo, potassio, calcio, magnésio, selénio e zinco), altos niveis de alguns
aminoacidos, glutamatos, nucleotideos e peptideos, que proporcionam maior
palatabilidade ao alimento e melhor desempenho e resisténcia ao animal
(CABALLERO-CORDOBA et al., 1997).

Diante da grande geracdo de residuos de levedura gerados na
producdo de etanol e o alto valor nutricional que esse residuo apresenta, a
presente pesquisa teve como objetivo conhecer as caracteristicas quimicas
e microbiolégicas desse residuo para direcionar futuros estudos de
reaproveitamento deste para a alimentacdo humana objetivando evitar
impactos e ainda gerar lucros para prépria usina.

Materiais e métodos

A amostra de Saccharomyces cerevisiae foi coletada na Usina Santa
Terezinha, filial de Tapejara, Parana. Toda amostra foi centrifugada e parte
dela submetida a lavagem com 4gua destilada.

As andlises de cinzas e umidade foram realizadas conforme
apresentado pelo Instituto Adolfo Lutz (2008). Para determinacéo de
proteinas totais utilizou-se o Método de Kjeldahl, seguindo os métodos do
Instituto Adolfo Lutz (2008) com alteracoes.

O meio de cultura escolhido para analise microbiolégica da biomassa
de levedura foi Batata Dextrose Agar (BDA), acidificado 3,5-4,0 com &cido
tartérico 10%. Todas as analises foram realizadas em triplicata.

Os dados apés coletados foram tabulados, organizados em tabelas
pelo programa Excel do pacote Office 2007, analisados e discutidos.
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Resultados e Discussao

Na andlise microbiologia realizaram-se oito diluicdes da amostra, e 0
plagueamento, em triplicata, em meio de BDA. Apenas a partir da quarta
diluicdo que se tornou possivel a contagem das colénias que se
desenvolveram no meio e na oitava diluicdo ndo houve desenvolvimento de
nenhuma colénia. A média encontrada foi 4,18x10° UFC/g.

Tabela 1 - Composicao centesimal da biomassa de lev  edura n&o lavada
e lavada

Biomassa ndo lavada Biomassa lavada

Umidade 63,99+0,40 69,80+0,25
Cinzas 2,30+0,15 1,72+0,14
Proteina 12,08+0,41 12,72+0,51

O percentual de proteina encontrado nas amostras ndo apresentou
mudancas significativas apds o processo de lavagem. A amostra ndo lavada
e a amostra lavada mostraram-se 6tima fonte de proteina, 12,08% e 12,72%
respectivamente, sendo esta caracteristica ja aplicada para substituicdo da
proteina de soja em racdes animais e em alguns estudos aplicados na
alimentacao humana.

O teor de proteinas encontrado nas amostras € maior que O
encontrado na biomassa Umida por Pinto (2013), 11,4%, e menor que O
encontrado na biomassa liofilizada, 35,2%, pois os tipos de tratamento ao
gual a biomassa é submetida podem interferir nos resultados finais.
Caballero-Cordoba et al. (1997) também afirma que amostras oriundas de
diferentes condigfes fisiologias e nutricionais podem apresentar diferentes
resultados quando submetidas aos mesmos testes.

Apls a lavagem da amostra, observou-se diferenca no teor de
cinzas e umidade que ndo foram consideradas significativas conforme
Tabela 1. Verifica-se um alto teor de umidade para a biomassa, com valores
de 63,99% e 69,80% para as amostras ndo lavadas e lavadas
respectivamente. Esses dados sugerem alto teor de umidade o que deve
direcionar o tipo de tratamento do residuo para posterior utilizagao.
Caballero-Cordoba et al. (1997) encontrou na biomassa de levedura integral
de cervejaria 5,10% de cinzas, valor superior ao encontrado por Pinto (2013)
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gue encontrou na biomassa umida 0,58% de cinzas, ambos apresentando
diferenca significativa ao valor apresentado no presente estudo.

Conclusobes

Na analise microbiologica, das oito diluicbes realizadas, foi possivel
realizar a contagem das colbnias apenas a partir da quarta diluicéo,
mostrando bom desenvolvimento da levedura. A lavagem das amostras
alterou o teor de cinzas e umidade, porém ndao interferiu na quantidade de
proteinas presente na amostra. As amostras de residuos de levedura
apresentaram Otima fonte de proteina, podendo ser reutilizada em
formulacdo para alimentacdo humana e animal.
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