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Resumo

O presente trabalho avaliou a composicdo em polifendis totais do 6leo de
sementes de uva Cabernet Sauvignon e Bordd, determinando-se os teores
de Oleo obtidos nos processos de extracdo em Soxhlet e em ultrassom.
Dessa forma, valores de 13 — 14% e 10 — 11% foram obtidos para os teores
de Oleo determinados nos respectivos processos extrativos e, com relacao
aos polifendis totais, as concentracdes encontradas foram de 497 e 374
mgeac 100 g7semenes para as variedades Cabernet Sauvignon e Bordb,
respectivamente, em Soxhlet. Para o processo extrativo em ultrassom, foram
encontrados valores de 266 — 1035 mgeac 100 g sementes € 210 — 862 Myeac
100 g lsementes para as respectivas variedades de sementes de uva.

Introducao

Estima-se que para cada hectolitro de vinho produzidos, sdo gerados em
torno de 31,7 kg de residuos. As sementes de uva, que representam 50%
em massa do residuo gerado, contém teor de 6leo que varia de 10 a 20%,
sendo este 6leo conhecido por conter elevado teor de acidos graxos e
polifendis, os quais apresentam beneficios ao organismo humano, devido as
suas propriedades antioxidantes, auxiliando na prevencdo de disturbios
cardiovasculares. Dessa forma, a extracdo do Oleo de sementes de uva
torna-se relevante, uma vez que se determina a concentragdo de compostos
fendlicos, ampliando-se, assim, possiveis aplicacdes na producdo de
alimentos nutracéuticos.

Em analises da quantidade de compostos polifendlicos totais nas sementes
de uva, em equivalentes de acido galico (mgeac), foram obtidos valores na
faixa de 89,83 - 122,35 mgeac g~ (SANTOS, 2009), bem como 79,2 —
154,6 mgeac g+ (Bozan et al., 2008), sendo estes Ultimos valores
encontrados para analises de 11 variedades de sementes de uva,
submetidas a extracdo em Soxhlet com hexano, demonstrando o potencial
para obtencédo de polifendis.
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Materiais e métodos
Materiais

As sementes de uva Cabernet Sauvignon foram fornecidas pela Vinicola
Toledo (PR) e a Vinicola Vinhos Randon Ltda. (SC) forneceu as sementes
de uva Bordd. Ambas foram obtidas apds a prensagem no processo de
vinificacao.

Processo de extracdo em Soxhlet

O método de extracdo por Soxhlet foi realizado em duplicata, utilizando-se
10 gramas de sementes moidas, previamente limpas e secas a 80°C. O
solvente utilizado foi o hexano (P.E.: 68°C) com volume de 300 mL. As
extracdes foram realizadas nos tempos de 2, 6, 10, 20 e 48 h. O teor de
oleo, por fim, foi calculado por meio da razdo entre a massa de 6leo e a
massa de sementes obtidos em cada etapa do processo extrativo.

Processo de extracao auxiliado por ultrassom

Utilizou-se hexano em contato com 10 gramas de sementes secas e moidas.
A lavadora ultrassonica Schuster Modelo L200 (42 kHz) foi utilizada na
extracdo avaliando-se a temperatura, o tempo e a razdo massica
(sementes/solvente). Os tempos estudados foram 30, 60 e 90 min; as razdes
massicas foram 1:4, 1:6, 1:8 e as temperaturas de extracdo foram 30, 40 e
50 °C.

Quantificagdo de polifendis totais por meio de curva padréo

A concentracdo de polifendis totais foi determinada pelo método
colorimétrico descrito por Singleton e Rossi (1965). Em baléo volumétrico de
20 mL, foram adicionados 2 mL de amostra diluida (1:10), 10 mL de
reagente de Folin Ciocalteau diluido (1:9) e 8 mL de CaCO3; a 75%. Apds
esse procedimento, o conjunto foi deixado em banho-maria a 50°C, por
5 min. Em seguida, foram feitas leituras a 725 nm em espectrofotdmetro.
Para quantificacédo, foi empregada uma curva padrédo com solucdo de acido
gélico nas seguintes concentragfes: 50, 100, 150, 250 e 500 mg/L. O teor de
polifendis totais foi expresso em mg equivalente de acido galico (mgeac/L).

Resultados e Discusséo
Processo de extracdo em Soxhlet
Pela extragdo em Soxhlet constatou-se que os maiores teores de Oleo

obtidos para as sementes de uva Cabernet Sauvignon e Bordd foram de,
aproximadamente, 14% e 13%, respectivamente. Além disso, os teores de
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Oleo foram diretamente proporcionais ao tempo de extracdo, tendo o
equilibrio sido constatado acima de 50 h de extragéo.

Processo de extracao auxiliado por ultrassom

No processo com ultrassom, verificou-se que a maxima eficiéncia obtida
para as sementes de uva Cabernet Sauvignon foi de 80% e 82% para a
Bordd, considerando-se 100% de eficiéncia a extracdo em Soxhlet (48 h).
Notou-se que a extracdo em ultrassom necessitou de valores de tempo,
temperatura e volume de solvente inferiores aos utilizados em Soxhlet. Os
teores de Oleo obtidos para o0 processo auxiliado por ultrassom
apresentaram valores na faixa de 10 — 11% para ambas as variedades de
sementes, sendo que tais teores, bem como aqueles encontrados para a
extragcdo em Soxhlet, demonstraram concordancia com a literatura como, por
exemplo, Luque-Rodriguez et al. (2005), cujos teores de Oleo obtidos na
extragdo com hexano variaram de 9,6 a 13,9%.

Quantificacao de polifendis totais nos extratos obtidos

Foi obtida equacdo representativa da curva padrdo para o acido galico,
sendo esta Cpoitenois = 1,5732 Abs + 0,012 (RZ%yjustado = 0,982).

A Figura 1 apresenta as concentracfes de compostos polifendlicos totais
para os extratos de Cabernet Sauvignon e Bord6 obtidos pela extracdo em

Soxhlet.
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Figura 1. Concentracao de polifendis totais nas amostras de éleo de Cabernet Sauvignon e
Bordd obtidas pelo método de extracdo em Soxhlet.

A andlise da Figura 1 mostra um decaimento na quantidade de polifendis
com o aumento do tempo de extracdo. A temperatura do processo Soxhlet
causou a degradacdo das moléculas polifendlicas, diminuindo, portanto, sua
concentracdo ao longo da extracdo. Desse modo, as maiores
concentracdes, obtidas em 2 h de extracéo, foram 497 mgeac 100 g sementes
e 374 mgeac 100 g sementes Cabernet Sauvignon e Bordd, respectivamente.
As amostras de 0leo obtidas pela extracdo em ultrassom foram, de maneira
analoga, submetidas a quantificacdo dos compostos polifendlicos, por meio
de andlise em espectrofotometro. A concentracdo de compostos

ConeehoNaciona de Dservolvime
fntco o Tocnoiogico

ivrsidade _ A
JéUEM%;:ﬁ::fﬂg CAIXA BReS\. QCNPq il




26° Enconfro Anual de Iniciagdo Cientifica -
6° Encontro Anual de Iniciagdo Cientifica JUnior ‘ 16 e 17 de outubro de 2017

polifendlicos variou de 266 — 1035 mgeac 100 g sementes Para a variedade
Cabernet Sauvignon e 210 — 862 mgeac 100 g sementes para a Bordd, sendo
que as concentracdes de tais compostos nos 6leos de Cabernet Sauvignon
foram maiores do que nos extratos de Bordd, para a maioria dos
experimentos. Verificou-se, por fim, que os valores da concentracdo de
polifendis totais encontrados apresentaram-se superiores aqueles obtidos na
literatura, 89,83 - 122,35 mgeac g (SANTOS, 2009), 79,2 — 154,6 Mgeac g™
(Bozan et al., 2008), evidenciando que o0s extratos das sementes contém
boas concentracdes destes componentes.

Conclusodes

Concluiu-se que os teores de Oleo para as sementes de uva Cabernet
Sauvignon e Bordd apresentaram valores na faixa de 13 — 14% para a
extracdo em Soxhlet, mantendo-se em uma faixa semelhante para a
extragdo em ultrassom, evidenciando a eficacia deste método, por demandar
condicbes menos intensas, gerando resultados similares. Nao obstante, com
relacdo a quantificacdo dos compostos polifenélicos, constatou-se valores na
faixa de 266 — 1035 mgeac 100 g sementes para a variedade Cabernet
Sauvignon e 210 — 862 mgeac 100 g sementes para a Bordd para o método de
extracdo auxiliado por ultrassom, sendo que, em Soxhlet, valores de 497 e
374 mgeac 100 gsementes para as respectivas variedades de sementes foram
0S mais expressivos.
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