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Resumo

Foram fabricadas seis tipos de linguica, a T1l(sem cartamo e sem
toucinho), T2 (sem cértamo e com 15% de toucinho), T3 (sem cartamo e
com 30% de toucinho), T4 (com cartamo e sem toucinho), T5 (com cartamo
e com 15% de toucinho) e T6 (com cartamo e com 30 % de toucinho). Foi
observado uma maior preferéncia pela T4, T5 e T5, avaliando-se a
qualidade global. E a intencdo de compra no mercado foi maior para T4, T6
eT3.

Introducao

O consumo de carne ovina vem crescendo nos ultimos anos, e esta
demasiadamente relacionado com a produgcédo do cordeiro para sua
comercializacdo. Entretanto, a producdo de cordeiros gera ovelhas de
descarte, que sé&o ovelhas com idade avancada, e devem ser abatidas afim
de manter a eficiéncia do rebanho. A reposicdo do rebanho materno € de
20% ao ano (BHATT, et al., 2013), e a carne desses animais € rejeitada
pela maioria dos consumidores, levando a um baixo preco de
comercializacdo e prejuizo aos produtores. Os alimentos conhecidos como
“funcionais” tém sido muito estudados devido a seus efeitos benéficos para
a saude humana. O cartamo (Carthamus tinctorius L.), familia Asteraceae, é
uma planta oleaginosa anual e as sementes dessa espécie possuem
elevado teor de 6leo (35 a 40%) (CARVALHO & COSTA, 2009). Projeto
com o objetivo de avaliar sensorialmente um produto carneo com carne de
ovelha alimentadas ou ndo com grao de cartamo, e diferentes proporcdes
de toucinho suino para observar a ha ou ndo melhora na palatabilidade

Materiais e métodos
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O projeto foi aprovado pelo Comité de Etica em pesquisa com Seres
humanos sob o parecer n° 119708/2016. Foram utilizadas 4 ovelhas, com
idade média de 5 anos, divididas em dois grupos com dois animais cada.
Em ambos os grupos a alimentagcdo foi fornecida em trés horéarios, na
proporcdo de 3,5 % de matéria seca. No grupo 1 foi utilizado 15 % de
cartamo na alimentacédo pelo periodo de 60 dias, no grupo 2 a dieta ndo
teve a inclusdo deste ingrediente (Tabela 1).

Tabela 1. Composicao percentual da dieta oferecida aos animais no periodo
de confinamento

INGREDIENTE GRUPO 1 (%) GRUPO 2 (%)
CARTAMO GRAO 15,00 0,00
MILHO GRAO 49,63 58,93
MINERAL 5,00 5,00
SOJA FARELO 10,37 16,07
FENO DE TIFFTON 85 20,00 20,00

Apés 60 dias de confinamentos os animais foram conduzidos até o
abatedouro, em Iguatemi- PR. As carcacas foram resfriadas a 4° C por 24
horas em camara fria. Fazendo-se a inclusao de 0, 15 e 30% da massa final
de toucinho suino, em carne da ovelha do grupo 1 e grupo 2. A analise
sensorial foi realizada com 100 provadores nao treinados, de ambos os
sexos e de diferentes faixas etarias. As amostras de lingui¢a foram fritas em
Oleo vegetal até atingirem a temperatura de 75°C no interior de uma
amostra. Foi aplicado o teste de aceitacao utilizando escala heddnica de
nove pontos, avaliando os atributos aroma, textura, suculéncia, sabor e
qualidade global e escalada hedobnica de 5 prontos, avaliando a intencéo de
compra das amostras

Resultados e Discussao

O ganho de peso dos obteve como ganho de peso médio diario de 232
gramas e 314 gramas, do grupo 1 e do grupo 2, respectivamente. A media
dos resultados da analise sensorial estdo descritas na figura 1.

Figura 1. Grafico com os resultados dos valores em escala de 1 a 9 dos
atributos sensoriais da linguica elaborada com carne de ovelha com
diferentes proporgdes de toucinho suino.

z « onselho Naciona de Dsenvolvime
it o Taenol

~~~~~~~~~~~~~~ e
z s Glanica o Tecnalgice

& Universicade S = FUNDACAO N
AUEM&S;:‘:::’“ CAIXA BReS\. QCNPq _ilthii




~KUEm:z=

26° Encontro Anual de Iniciacdo Cientifica { XxVIEAIC ‘: S T Y

6° Encontro Anual de Iniciacdo Cientifica JUnior

VIEAIE

T1 T2 T3
6.1 6.3
6.3 6.2 b
‘g-i 6.1 63
s 6 6.2
59 549
5.8 5.8 6.1 R R
N ~ \, @ o @ : 4
o"‘@ &“}% (\"{b -ad \\‘&-@é oé@ 7 og‘\‘b P \\t”bb «06\% *‘-‘0@ ’z“& %°(§ 'b\\b@
AP & & 9 & A \\;,& Sl
< B}
T4 T5 T6
6.5 6.5 6.4
64 — | 64 6.3
63 - —— 62
ol I I B B 61 -
: 62 —————— 6
6.1 1 1 6.1 : 59
& b- @’
& 9 & ? 3 © o 3 © &
¢ & LS N T & & & e
N Q'#‘ \)\Q < \)Q\ < 'F@ N o o QO -f-& N > o
I\ 57& o * <@ ‘7\)9 o o * <@ & ) o

Sobre a intengdo de compra que também foi realizada, utilizando-se
uma escala de 1 a 5, os resultados mostram que a maior intencdo de
compra foi para a linguica T4, por segundo a T6, terceiro a T3, quarto a T1
e por ultimo a T2. Leite, et al. (2015) estudaram as propriedades fisico-
guimicas, perfil de acidos graxos e caracteristicas sensoriais linguica ovina
e caprina com porcentagens diferentes de gordura suina, sem adicéo
gordura, 10% e 30% de gordura suina. A adicdo de toucinho modificou o
perfil total de acidos graxos, uma queda significativa nas percentagens
relativas dos &cidos graxos principais de ovino e caprino. A aceitabilidade
foi influenciada pelo nivel de gordura e pela espécie, as linguicas de cabra
fabricados com maior teor de gordura apresentaram as maiores pontuagdoes
de preferéncia do consumidor e em segundo a salsicha de ovinos com o
teor de gordura médio.

Conclusoes

A inclusdo de cartamo na dieta de ovelhas descarte foi benéfico para
melhorar a aceitacdo de carne ovina em forma de embutido, fazendo com
gue haja uma maior inten¢cdo de compra no mercado.
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