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Resumo:

As bactérias quando encontradas em biofilme apresentam maior resisténcia
a tratamentos antimicrobianos. O biofilme é influenciado por varios fatores,
como a temperatura e o pH. Tendo isso em vista, esse trabalho avaliou a
influéncia da temperatura na formacdo de biofiimes de Salmonella
Typhimurium e Staphylococcus aureus na superficie de polipropileno. Com
a determinacdo do nimero de células bacterianas aderidas ao polipropileno
apos 48 horas de incubacdo a 25 e 35°C, foi possivel observar que
Salmonella Typhimurium e Staphylococcus aureus apresentaram
capacidade de formacéo de biofilme semelhante em ambas temperaturas.

Introducéo:

As doencas transmitidas por alimentos (DTAS) estabelecem um dos
mais recorrentes problemas de saude publica. As DTAs tém como principal
origem 0s microrganismos que contaminam os alimentos e, através da
ingestdo destes, podem ocorrer graves eventos patoldgicos no organismo
humanao. Além dos problemas de saude dos consumidores, o0s
microrganismos também podem ocasionar grandes perdas para as
indUstrias alimenticias. Dois dos mais importantes contaminantes de
alimentos sdo Salmonella spp. e Staphylococcus aureus. Estima-se que,
mundialmente, 95% dos casos de infeccdo alimentar sdo causadas por
Salmonella spp. e que, 30% dessas infec¢cdes sao responsaveis por 6bitos

(1).

Bactérias normalmente existem em dois estados, como células
planctonicas, que existem livremente em grandes quantidades, ou aderidas
a uma superficie, fazendo parte de um biofiilme. Os biofilmes séo
comunidades de células que buscam estratégias de sobrevivéncia em
ambientes com condi¢cdes adversas. As células se aderem a superficies

Iniversidade _ A N
JéUEM%;:ﬁ::fﬂ: CAIXA SRS\ QCNPq _diithE W

oVERNOD FE BT R io a0 Desenvolvimento Cientifico
2 S e P




26° Encontro Anual de Iniciagdo Cientifica -
6° Encontro Anual de Iniciagdo Cientifica JUnior 16 e 17 de outubro de 2017

sbélidas com consequente producdo de substancias poliméricas
extracelulares que protegem e imobilizam as células (2).

As superficies que sdo usadas para manipulacdo, armazenamento e
processamento de alimentos sédo importantes fontes de contaminacdo por
microrganismos, uma vez que, a transmissao de patdégenos na forma de
biofilmes aos alimentos pode ocorrer (3).

A adesao das células bacterianas nas superficies € influenciada por
véarios fatores, como a presenca de material organico, a disponibilidade de
nutrientes, temperatura, pH e comunicacéo célula-célula (4). Desta forma, foi
objetivo deste trabalho avaliar a influéncia da temperatura na formacao de
biofilme de Salmonella enterica sorotipo Typhimurium e Staphylococcus
aureus em superficie de polipropileno.

Metodologia:

1. Microrganismos testados e preparacao do inoculo:

Foi utilizado para o experimento Staphylococcus aureus ATCC 25923
e Salmonella enterica sorotipo Typhimurium ATCC 14028 obtidas do
Laboratério de Microbiologia de Alimentos da UEM e estocadas em caldo
Infusdo Cérebro Coracéo (BHI) (Difco™) com 20% de glicerol a -20 °C.
Antes do uso uma aliquota dos microrganismos congelados foram
transferidos para caldo BHI (TSB) (Difco™) e incubados por 24 horas a 35
°C. Posteriormente, S. Tiphimurium foi plaqueada em agar Hektoen (Difco)
e incubada a 35°C por 24 horas, enquanto o S. aureus foi plaqueado em
agar Baird Parker (Difco) e incubado a 35 °C por 48 horas.

2. Formacéao de Biofilme em superficie de polipropileno:

A formacao de biofilme foi realizada de acordo com Amaral et al (5).
Os isolados bacterianos foram cultivados em Tryptic Soy Broth (TSB -
Merck, Darmstadt, Germany) a 35°C overnight para se obter 10’ UFC/mL,
confirmado através da contagem de UFC em placas de Hektoen e Baird
Parker, para S. Typhimurium e S. aureus, respectivamente.

Em seguida, foram adicionados 1500 pL do cultivo bacteriano a
microtubos que continham cupons de polipropileno (1x8x8 mm),
previamente higienizados e esterilizados em autoclave. Os microtubos
foram incubados a 35 e 25 °C durante 24 h, e os conteudos
cuidadosamente substituidos por novo TSB e incubados durante mais 24 h
a 35 e 25 °C. Apés a incubacdo, os conteudos dos microtubos foram
aspirados e os cupons lavados com solucdo salina estérii a 0,85%.
Posteriormente, 1500 pL de uma solucdo salina estéril a 0,85% foi
adicionada, e os cupons submetidos a um banho de ultrassom a 25 kHz
durante 5 min (Ultra Cleaner 750A, Unique) para separar as células sésseis.
As diluicdes em série foram realizadas em solugdo salina estéril a 0,85%,
plagueadas em agar de Mueller Hinton (MHA; Difco) e incubadas a 37 °C
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durante 24 h. Os resultados foram expressos como log UFC/cm?. Os testes
foram realizados em duplicata, em dois diferentes experimentos.

Resultados e discussoes:

A formacdo de bioflme em polipropileno foi obtida para S.
Typhimurium e S. aureus. Conforme mostra a Figura 1, a contagem do
namero de células bacterianas aderidas ao polipropileno apds 48 horas
variou entre 7,32 a 7,6 log UFC/cm?.

Quando o cupom de polipropileno foi incubado a 25°C por 48 horas
a contagem de células viaveis foi de 7,48 log UFC/cm? para S.
Typhimurium e 7,32 log UFC/cm?para S. aureus.

Apbés o0 mesmo periodo, porém, incubado a 35°C a contagem de
células viaveis foi de 7,6 log UFC/cm? para S. Typhimurium e 7,38 log
UFC/cm? para S. aureus.

Dessa forma, foi possivel observar que em diferentes temperaturas
(25 e 35°C) a formacédo do biofiime foi semelhante tanto para S.
Typhimurium como para S. aureus. Portanto, ambas espécies bacterianas
apresentaram capacidade de formacdo de biofilme semelhante em
superficie de polipropileno.

Os resultados obtidos sdo semelhantes aos anteriormente descritos
(3,4) por outros estudos que avaliaram a formacao do biofilme de Listeria
spp., Salmonella spp. e Staphylococcus aureus em superficie de aco e
borracha.
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Figura 1: Células bacterianas viaveis em biofilme nas superficies de
polipropileno.
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Conclusao:

Analisando os resultados obtidos neste trabalho, € possivel concluir
que a variacdo de temperatura de 25 e 35°C nao alterou a capacidade de
formacao de biofilme de Salmonella Typhimurium e Staphylococcus aureus
em superficie de polipropileno.
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