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Resumo

A chia (Salvia hispanica L.) é uma planta anual herbacea considerada como
fonte natural de acidos graxos 6mega-3, no entanto a quantificacdo desse
O0leo nas sementes é demorado envolvendo custos financeiros com
reagentes quimicos. O objetivo deste trabalho foi verificar a existéncia de
correlacdo entre a quantificacdo de 6leo em sementes de chia, por meio do
método Soxhlet com a massa das cinzas dessas sementes, obtidas por
calcinacdo em forno tipo mufla. Para isso, foram coletadas amostras de
sementes de chia e o 6leo quantificado por Soxhlet e as mesmas amostras
calcinadas em cinzas. Foi realizado o teste de correlacdo simples obtendo-
se regressao linear. Para validagdo do método foi conduzido um
experimento em delineamento inteiramente casualizado, cujos tratamentos
consistirdo na quantificacdo de O6leo pelo método de Soxhlet e pela
calcinacdo na mufla usando-se a equacéo obtida. O objetivo foi verificar a
existéncia de correlacdo entre o teor de O0leo de sementes de chia, obtidos
pelo método de Soxhlet com o teor de cinzas obtido apds queima na mufla e,
por conseguinte a validacdo desse método de determinacéo.

Introducao

A chia (Salvia hispanica L.) é considerada como fonte natural de acidos
graxos 6mega-3, fibras, proteinas e componentes nutricionais importantes,
como os antioxidantes (Irala, 2013; Coelho e Salas-Mellado, 2014). Para
quantificacdo desse 0leo, torna-se necesséario o uso de reagentes quimicos,
aparelhos caros e quem nao sao comumente encontrados em laboratorios.
Obtencédo de métodos de determinacdo de compostos organicos que sejam
mais rapidos, menos onerosos e que nao utilizem, ou utilizem o minimo
possivel de reagentes quimicos é de suma importancia, visando agilidade no
processo e sustentabilidade. Como exemplo a utilizacdo de aparelhos
indicadores de clorofila em plantas, a determinacdo de matéria organica em
solos usando-se a queima em altas temperaturas e até mesmo a
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quantificacdo de 6leo em algumas espécies vegetais usando-se calcinacao
em forno tipo mufla.

Material e métodos

O experimento foi conduzido em laboratério da Fazenda da Universidade
Estadual de Maringa, Campus Regional de Umuarama-PR. As sementes de
chia, foram coletadas de modo aleatério em experimentos colhidos na
propria universidade. Para as determinacBes laboratoriais, as amostras
foram submetidas a secagem em estufa de ventilacdo de ar, na temperatura
de 65°C por 72 horas. A quantificacdo do 0Oleo foi realizada pelo método de
extracdo pelo Soxhlet (IUPAC, 1998; IAL, 2008), utilizando o éter de petroleo
como solvente. Os resultados foram expressos em porcentagem, obtidos
atraves da diferenca de massa. Amostras de 0,2 g das mesmas sementes
foram colocadas em cadinhos cujas massas anotadas e, levadas a mufla,
permanecendo por cinco horas em temperatura de 550°C, apos
resfriamento, os cadinhos com as cinzas foram pesados e por diferenca
resultando na massa da cinza, por regra de trés o resultado foi expresso em
porcentagem de cinzas. Ressalta-se que as pesagens foram realizadas em
balanca de precisdo analitica, anotando todas as casas ap0s a virgula. Os
dados foram analisados por meio de correlagéo linear simples, usando-se
1% de significancia, objetivando obtencdo de regressdo linear. Para
validacdo do meétodo, foram coletadas 50 amostras de sementes,
aleatoriamente em experimentos colhidos no mesmo campus universitario.
Realizou-se a quantificacdo do O6leo pelo método de Soxhlet e a
quantificacdo de cinzas pelo método da mufla. Foi usada a conversédo da
%cinzas em Oleo por meio da regressdo obtida. Para analise estatistica foi
usado um delineamento inteiramente casualizado, com dois tratamentos
(Soxhlet e mufla), com 100 repeti¢cdes. Foi realizada andlise de variancia a
1% de significancia, para comparacao entre os dois métodos.

Resultados e Discussao

Na Figura 1 podemos observar que existe correlagdo positiva significativa
entre quantificacdo de Oleo pelo método de Soxhlet e a quantidade de
cinzas. Nota-se também que o coeficiente de correlacdo é alto (0,89) e
significativo a 1% de probabilidade, sendo assim nos indica que é possivel
utilizar a regressao obtida para conversao da quantidade de cinzas para teor
de dleo.
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Figura 1 — Correlagao entre teor de 6leo obtido pelo método Soxhlet e porcentagem de cinzas obtidas pelo método
da mufla. ** = significativo a 1% de probabilidade de erro. Umuarama — 2018.

A equagdo Y = - 2,5319x + 16,518 é constituida:
Y = teor de 6leo (%);
X = cinzas (%).

Depois da obtencéo da equacéo, observou-se pelos dois métodos 100
amostras de sementes, analisando que n&o houve diferenga significativa
entre 0s mesmos (Tabela 1). Sendo assim, o método € coerente com o teor
real de Gleo, quantificado pelo método de Soxhlet.

Tabela 1 — Teor de 6leo obtido pelo método Soxhlet e por calcinagdo em
forno tipo mufla. Umuarama — PR, 2018

Método de determinacdo Teor de 6leo (%)
Soxhlet 2,99
Mufla 3,02
D.M.S. 0,21
CV.% 3,45

Média seguida de mesma letra, ndo difere entre si pelo teste t, a 1% de probabilidade de erro.
D.M.S. = diferen¢a minima significativa.
C.V. = coeficiente de variagao.

Nos dias de hoje a verificacdo do teor de clorofila em plantas é
realizada por intermédio da medida indireta, através de medidores portateis.
Além destes existem também outros relatos de aparelhos, onde ndo ha
gasto de reagentes e destruicdo do pigmento. A analise de clorofila
utilizando clorofildmetro (SPAD -502), segundo Silva-Lobo et al., 2012, é
mais precisa na determinacdo do teor de clorofila, além de reduzir o tempo
de trabalho. Em folhas de milho, a concentracdo de clorofila e as leituras
fornecidas pelo SPAD-502 foram positivamente correlacionadas (Argenta et
al., 2001).

Outros autores, como Amarante et al. (2010), encontrou resultados positivos
na utilizacdo de métodos ndo degradativos, como um colorimetro em
determinar a intensidade de cores e quantidade de clorofila em folhas de
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milho. Por meio dessa similaridade de leitura entre os aparelhos, a medigéo
indireta do teor de clorofila pode ser realizada em ambos aparelhos.

Conclusodes

Existe correlacédo positiva significativa entre o teor de 6leo obtido pelo
método de Soxhlet e massa de cinzas da semente de chia.

Pela equacdo Y = -2,6319x + 16,518. Notou-se que é viavel
guantificar o teor de dleo.
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