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Resumo: O estudo teve como objetivo determinar a composicdo quimica de
carcacas e avaliar a estabilidade oxidativa da carne de coelhos alimentados com
diferentes niveis de folha de bananeira desidratada. Foram utilizados 40 coelhos da
raca Nova Zelandia (35 aos 85 dias de idade), distribuidos as gaiolas, um por
unidade experimental, e alimentados com dietas contendo diferentes niveis de
inclusdo da folha desidratada da bananeira (3,33; 6,67 e 10,00%). Aos 85 dias de
idade, os animais foram abatidos, e foi determinada a composicdo quimica das
carcacas e o percentual de captura de radicais DPPH e ABTS, bem como da
geracdo de substancias reativas ao acido tiobarbitirico (TBARS) na carne da
sobrecoxa, por até 72h de estocagem (4°C). Houve aumento linear (P= 0,081) da
gordura bruta depositada na carcaca e reducéo linear (P= 0,033) da proteina bruta,
resultando em elevacdo linear da relacdo gordura:proteina (P= 0,005) em funcéo dos
niveis crescentes de FBD as dietas. Os niveis de FBD elevaram (P<0,001) a captura
dos radicais DPPH e ABTS, e detiveram a geragcdo de TBARS na carne, indicando
melhora sobre a defesa antioxidante, enquanto os dias de avaliacdo reduziram
(P<0,001) a captura dos radicais DPPH e ABTS e elevaram a geracdo de TBARS, o
gue denota oxidacdo progressiva em funcdo do tempo de estocagem da carne.
Niveis de até 10% de folha de bananeira desidratada elevam a percentagem de
gordura na carcaca de coelhos Nova Zelandia branco, mas resultam em melhoria
sobre a vida de prateleira da carne, por modular a defesa antioxidante.

Introducao

Considerando que na cunicultura os animais sao alimentados com dietas
equilibradas, que atendam as suas exigéncias nutricionais, com maximo ganho de
peso, minimo custo e reduzida excre¢cdo ambiental, pode-se representar uma
alternativa de destinacdo dos coprodutos de bananeira, haja vista serem animais
pertencentes a uma espécie (Oryctolagus cuniculus) de habito alimentar
majoritariamente herbivoro, com alta demanda de fibra vegetal e baixa necessidade
de amido dietético (MACHADO et al, 2014). Pelo fato da carne de coelho apresentar
baixo teor de gordura e alto teor de proteina, comparando a outros animais, pode ser
bem aceita no mercado, principalmente quando na dieta desses animais contém
ingredientes que tenham compostos bioativos, como 0s que estdo presentes na
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folna de bananeira. O objetivo do presente estudo foi determinar a composi¢céo
guimica das carcacas e avaliar a estabilidade oxidativa da carne de coelhos
alimentados com diferentes niveis de folha de bananeira desidratada.

Materiais e Métodos

O experimento foi realizado no Setor de Cunicultura da Universidade Estadual
de Maringa - UEM. A folha de bananeira desidratada foi obtida a partir da
desidratacéo ao sol de folhas frescas de 20 bananeiras jovens (1 a 3 anos). Foram
utilizados 40 coelhos da raca Nova Zelandia Branco, 20 machos e 20 fémeas, com
35 dias de idade. A racdo basal (RB) foi formulada a base de milho, farelo de soja,
feno de alfafa, farelo de trigo, aminoacidos, minerais e vitaminas, de acordo com as
exigéncias para coelhos em crescimento. Apos a mistura de ingredientes, as racdes
experimentais foram peletizadas a seco, e seu fornecimento e o de agua foram a
vontade. O delineamento experimental foi inteiramente casualizado, com dez
repeticdes por tratamento e um por unidade experimental. Os tratamentos foram RB
+ trés racles teste (RT), compostas por niveis de inclusdo de FBD (3,33; 6,67,
10,00%). Ao final do experimento (85 dias), os animais foram abatidos por meio de
insensibilizacdo elétrica e posterior sangria. Para determinar a composi¢do quimica
das carcacas, foi utilizada a metade direita de cada carcaca. As meias carcacas
foram congeladas e posteriormente descongeladas, moidas, homogeneizadas e
desidratadas. Foram realizadas analises de matéria seca, matéria mineral, extrato
etéreo e proteina bruta, e a energia bruta foi determinada em bomba caldrica. Nos
periodos 0, 24, 48 e 72 horas depois do abate, as amostras de carne (coxa e
sobrecoxa) foram coletadas e realizada extracdo lipidica que foi imediatamente
armazenada em congelador (-18°C) até a andlise. Foi determinada a estabilidade
oxidativa por meio da mensuracdo de malonaldeido, através da analise de TBAR’s.
Para isso, aproximadamente 5 g de carne foi triturada com 10 ml de solugéo acido
tricloroacético para extracao da proteina. O material foi centrifugado (4000 rpm; 4°C
por 15 min) e o sobrenadante coletado, filtrado e misturado a solucdo de acido
tiobarbitirico. Ap6s a homogeneizacdo e seu resfriamento. A leitura foi feita em
espectrofotometro a 532 nm. Para as analises de capacidade antioxidante, uma
amostra de 5 g de carne foi triturada e adicionadas 15 mL de metanol a amostra,
gue foi homogeneizada e filtrada. A analise foi feita através do método de DPPH e a
capacidade antioxidante total, pelo método de ABTS. A analise de variancia
(ANOVA) foi realizada por meio do procedimento “General Linear Models” (GLM) do
software estatistico “Statistical Analysis System” (SAS Inst. Inc., Cary, NC, EUA).
Para niveis de inclusdo da folha de bananeira nas racdes, os graus de liberdade
foram desdobrados em polinbmios ortogonais, para obtencdo das equagbes de
regressdo, conforme o melhor ajustamento. Para todas as analises, foi adotado o
nivel de significancia (P) de 0,05.

Resultados e Discussao

Os resultados da composicéo centesimal de carcagas de coelhos alimentados
com racdes contendo niveis crescentes de folha de bananeira desidratada (FBD)
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estdo expressos na Tabela 1. Observou-se aumento linear (P= 0,081) da gordura
bruta depositada na carcaca e reducdo linear (P= 0,033) da proteina bruta,
resultando em elevacdo linear da relacdo gordura:proteina (P= 0,005) em func¢éo dos
niveis crescentes de FBD as dietas.

Tabela 1. Composicao centesimal de carcacas de coelhos alimentados com racfes
contendo niveis crescentes de folha de bananeira desidratada (FBD).

Niveis de FBD (%)

., . 1

Variaveis 0.00 333 6.67 10,00 EPM-  P-valor
Matéria seca (%) 23,13 23,72 24,18 23,79 0,46 0,5640
Matéria mineral (%) 1156 11,60 11,57 11,47 0,17 0,8492
Gordura bruta (%)? 19,33 20,07 22,48 2580 0,62 <0,001
Proteina bruta (%)3 70,49 68,62 68,32 6504 0,63 <0,001
Relac&o gordura:proteina® 0,27 0,29 0,33 0,40 0,99 <0,001
Energia bruta (kcal/kg) 5711 5701 5706 5711 46 0,9873

1- Erro padrdo da média.

2- Efeito Linear (P=0,081): Y= 18,648 + 0,655x (r2=0,93).
3- Efeito Linear (P=0,033): Y= 70,615 — 0,499x (r2=0,90).
4- Efeito Linear (P=0,005); Y= 0,262 + 0,012x (r2= 0,93).

O resultado observado pode ser explicado devido a elevagdo progressiva na
guantidade de FBD, que é um alimento volumoso com alto teor de celulose, cuja
fermentacdo cecal resulta em alto teor de acetato (Fu et al., 2018). Além disso, as
dietas experimentais ndo apresentam teor isonutritivo para o conteudo fibroso (FDA),
gue variou de 14,00 a 16,02%; o que também pode ter influenciado os resultados de
deposicao de gordura na carcaga. Nao houve interagéo (P> 0,05) entre os dias de
avaliacdo e os niveis de FBD para nenhuma variavel. Os niveis de FBD elevaram
(P< 0,001) a captura dos radicais DPPH e ABTS, e detiveram a geracdo de TBARS
na carne, indicando melhora sobre a defesa antioxidante, enquanto os dias de
avaliacao reduziram (P< 0,001) a captura dos DPPH e ABTS e elevaram a geracéo
de TBARS, o que indica oxidacdo progressiva em funcao do tempo de estocagem da
carne, conforme expresso na Tabela 2. A melhora no perfil antioxidante da carne
esta diretamente relacionada ao conteudo de compostos bioativos presentes nos
alimentos. Os compostos fendlicos presentes nos coprodutos da banana, dentre os
guais o0 tanino, possuem caracteristica antioxidante marcante (PEREIRA, 2010;
SUNDARAM et al., 2011). Os compostos bioativos, quando expostos a um substrato
oxidavel, mesmo em pequenas concentracfes, podem retardar ou inibir a oxidacéo
desses subprodutos. Mesmo em condi¢des de estocagem sob refrigeracdo por até 3
dias, a qualidade da carne de coelhos que consumiram niveis de até 10% de FDB
na dieta apresentou elevada qualidade relacionada a preservacdo de sua oxidacao
lipidica, indicando que o alimento avaliado pode representar uma ferramenta
nutricional de agregacao de valor a carne.

Tabela 2. Efeito de niveis crescentes de folha de bananeira desidratada (FBD) na
dieta de coelhos Nova Zelandia Branco sobre a geracao de substancias reativas ao
acido tiobarbitarico (TBARS - mg MDA Eg/kg), percentual de captura (%) do radical
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2,2-difenil-1-picrilhidrazil (DPPH) e do radical 2,2-azinobis (3-etilbenzotiazolina-6-
acido sulfénico) (ABTS) na carne da sobrecoxa, em diferentes periodos de
estocagem (4°C).

FBD Periodo TBARS DPPH ABTS
(%) (h) FBD Periodo FBD Periodo FBD Periodo
0,00 0 13,89 7,95 31,88 45,32 52,91 62,79
3,33 24 11,58 10,07 36,88 41,30 58,06 61,59
6,67 48 10,13 11,89 41,49 37,43 63,88 60,66
10,00 72 8,68 14,39 48,11 34,32 58,36 58,36
EPm! 0,39 0,32 0,75 1,04 0,52 1,07
P-valor <0,0012 <0,001° <0,001* <0,001°> <0,001° <0,001’
1- Erro padrdo da média.
2- Efeito Linear: Y=13,63 + 0,51X gr2:0,98).
3- Efeito Linear: Y= 7,90 + 0,09X (r°=0,99).
4- Efeito Linear: Y= 31,59 + 1,60X (r°=0,99).
5- Efeito Linear: Y= 45,12 — 0,15X (r°=0,98).
6- Efeito Linear: Y= 52,94 + 1,58X (r°=0,99).
7- Efeito Linear: Y= 62,98 — 0,06X (r°=0,96).

Conclusoes

Niveis de até 10% de folha de bananeira desidratada elevam a percentagem de
gordura na carcaca de coelhos Nova Zelandia Branco, mas resultam em melhoria
sobre a vida de prateleira da carne, por modular a defesa antioxidante.
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